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Fartura de doces cristalizados numa pequena chacara de Planaltma

Silva, 31 anos, tomava conta da

Maria Aparec1:; Barbosa da
casa e das meninas Loiana, 11, e

Lafs, 7, e fazia doce s6 para a.

familia enquanto‘ o - marido,
Ozilio, 38 anos, cuidava da horta.
As folhagens, ele véndla na feira
de Planaltina, onde moram e nio
tirava mais do que R$ 400 por
més.' A chdcara é da mde de
Ozilio, tem 2 hectares e, hoje,
plantagdo para todos os lados.
Agora faz Fartura, nome fantasia
dos doces crlstallzagos do Prove,
com logomarca e etiqueta com
cédigo de barra criados pelos
marqueteiros do Programa de
Verticalizagao. ;

Em outubro de‘ 1995, o pes-
soal da Emater apareceu porlae
foi logo perguntando se
Aparecida ndo gostarla de fazer
“doce para vender “pra fora”.
‘Desconfiada, quis saber direiti-
nho como era essa histéria.
Conversou com OZﬂlO pensou
daqui, pensou dah e resolveu

topar. Pior, as coisas néo pode-
riam ficar. Ozilio deu forga e par-
ticipou de todo o treinamento.
Nos negdécios, sdo como sécios.
Na opinido do casal, a propos-
ta era boa porque vinha acompa-
nhada do curso. Reaprenderam a
fazer o mesmo doce, agora de
forma profissional: -“A Emater
trouxe uma doceira de Araxd
(MG), Maria Rezende, para ensi-
nar a gente”, conta. Aparecida se
animou. Antes fazia umas boli-
nhas de goiaba cristalizadas:
“Como o0s cajuzinhos da

Maguary, vocé conhece?”.

Depois da professora mineira,
Aparecida cristaliza doce de
mamao, acabaxi, abdbora, tudo
plantado e colhido por Ozilio. J&
plantaram figo, laranja e limdo
(Taiti), frutas que ainda nao flo-
resceram. Para o doce, Ozilio
compra de terceiros.

Aparecida, que cursou sé até
a sétima série, parece outra pes-
soa quando comeca a falar em

PEQUENOS agnculiores recebem f‘ inanciamento e assisténcia técnica para instalar agromdusfrlus

capital de giro, necessidade de
investir o lucro que tem e as difi-
culdades que passou com o doce.

Como qualquer agroindistria, os
produtos do casal sdo avaliados
pelo Inmetro e o Fartura foi mul-

tado em R$ 180 por conta do peso
da bandeijinha. O pessoal da

Aparec1da e OZﬂlO ndo estavam
roubando no peso, o problema
era técnico.

“Na época da seca, o doce:

‘estava perdendo um grama por..

dia depois de pesado e embala-,
do”, . conta o gerente de,
Agroindustria da Emater, Edson
Nascimento. A saida foi-
Aparecida colocar doce a mais na,
embalagem. Desidratando, o,
excesso garantia o peso. Ela man-
tém essa prética até agora, epoca
de chuva, quando o efeito é exa-
tamente o contrdrio. Os doces’
ndo tém conservante e com a‘
calda do doce que sobra, o casal’
faz licor. :

Epoca de Natal e no inverno;:
a produgdo aumenta porque a’
procura € maior. O casal tira até’
R$ 700, guardando o dinheiro:
necessario para a prestacdo do
banco. “Mas a gente estd sempre'
investindo, € o capital de giro que:
a gente tem”, avisa Aparecida.
Ozilio estd tdo animado que vol-
tou a estudar. (FX.) b




