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DF produzira
carne bovina de
alta qualidade

Substituir a importagio de car-
nes de primeira qualidade por carne
produzida no Distrito Federal é o
objetivo dos pecuaristas locais que
vdo iniciar o processo de abate pre-
coce. Para isso os bezerros serao
confinados para a produgdo de no-
vilhos precoces — que ficam pron-
tos para o abate em dois anos, no
méximo. As reses sio abatidas nor-
malmente em quatro anos, no Dis-
trito Federal. ‘*O novilho precoce
vai oferecer carne de melhor quali-
dade, j4 que tem uma menor ida-
de’’, disse o secretdrio de Agricul-
tura, Nuri Andraus.

Ontem, pecuaristas, abatedores
e comerciantes de carnes se reuni-
ram com o secretério para tratar da
idéia. Os pecuaristas irdo criar um
sindicato da categoria para difundir
as vantagens da produgdo de novi-
lho precoce. A secretaria vai pro-
mover um semindrio com técnicos
especializados em confinamento,
engorda de novilhos precoces € em
cortes de carnes. A expectativa € de
que dentro de dois anos as carnes de
qualidade superior as consumidas
atualmente estejam sendo comer-
cializadas em Brasilia.

‘‘H4 compradores para esse ti-
po de carnes. Atualmente, s6 uma
churrascaria de Brasilia importa 10
mil quilos de carne de boa qualida-
de da Argentina, mensais’’, contam
os pecuaristas. Além dos restauran-
tes, as embaixadas sio um piblico
em potencial ‘‘bem como os consu-
midores ‘em geral que vdo poder op-
tar por uma carne melhor’’.
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