Proprietario
"nao colabora

Com pouco mais de cem ins-
petores responsaveis pela fiscali-
za¢do do Plano Piloto e todas as
cidades-satélites, o Departamen-
to de Fiscalizagdo ainda encontra
dificuldades devido, principal-
mente a falta de pessoal e a ir-
responsabilidade de ‘muitos pro-
prietdrios de bares, lanchonetes e
restaurantes da cidade.
~ “Eles ndo tomaram conscién-
cia do servigo que prestam a co-
munidade. Parece que pensam
que estio manipulando parafusos
em vez de alimentos”, reclama a
inspetora de saide, Berenice.
Segundo ela, a principal causa de
tanto problema é a falta de co-
nhecimento de quem manipula
os alimentos. “O proprietdrio nao
oferece condicées de higiene aos
funciondrios e muito menos
orienta e supervisiona o trabalho
do manipulador”, explica.

Para tentar mudar esse qua-
dro, o Instituto de Saide vem
procurando -orientar.- cada._vez.
mais, tanto proprietdrios quanto
funciondrios. A cada estabeleci-
mento interditado, o departa-
mento oferece curso sobre como
. trabalhar com os alimentos e no-

¢des basicas de higiene.

Leite — Além dos cursos € pa-
lestras, o departamento faz ainda
o controle semanal do leite que é
vendido em panificadoras da ci-
dade. “Periodicamente nds reco-
themos amostras que sao analisa-
das. Até agora nao encontramos
problemas e nem produtos adul-
terados”.

Por causa do grande mimero
de reclamagdes contra restauran-
tes funcionais, o departamento
de fiscalizacio decidiu investir
nessa drea e criou um programa
especifico. O programa baseia-se,
além da fiscalizagdo, na orienta-
¢do de como deve ser servido e
produzido o alimento. O depar-
tamento oferece, ainda, aos futu-
ros proprietdrios orientagdes so-
bre como montar um estabele-
cimento e os locais adequados
para manipulagio, acondiciona-
mento e conservagdo dos alimen-
tos.



