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te tera que mostrar cozinha

'm Sindicato discorda de pro;eto aprovado e reage. a proposta de controle da higiene

O consumidor podera contar,
em breve, com um importante ins-
trumento para fiscalizar as condi-
¢Oes de higiene dos restaurantes
de Brasilia. A Cimara Legislativa
aprovou, na @ltima semana, um
projeto do deputado Geraldo Ma-
gela” (PT), que obriga os restau-
rantes, bares e similares, a deixa-
rem suas cozinhas a vista do
pubhco seja através de vidro, vi-
deo ou espelho.

O objetivo da lei € dar ao cliente
a oportunidade de fiscalizar as con-
digdes de manipulagéo dos alimen-
tos consumidos. Antes de entrar em
vigor, porém, o projeto terd que
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r pelo crivo do governador do
Distrito Federal, Joaquim Roriz.

-0 presidente do Sindicato dos
Béres, Restaurantes e Similares do
DF, César Augusto Gongalves, ad-
mite que o projeto do parlamentar
¢ bem intencionado, “mas imprati-

~cavel”. Ele acredita que apenas 20
dos 10 mil estabelecimentos de
Brasilia, no méxi‘mo, tém condi-
tOes fisicas e econdmicas de se
adaptar a lei. “Sera mais uma le-
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lientes poderdo observa

gislagio que ndo vai ser cumpri-
da”, sentencia o empresario.
Apesar de discordar da aplica-
¢do do projeto, o presidente do sin-
dicato ja adaptou um vidro, que
permite aos clientes acompanharem
a manipulagio de massas em seu
restaurante, a Pappatoria. Ele afir-
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ou pelo video

ma ter gasto aproximadamente
US$ 100 mil, reformando ¢ mon-
tando 0 novo formato do restau-
rante de 400 m2.“Mas maioria dos
estabelecimentos tem em torno de
60 m2 e o saldo de refeigdes ¢ ligado
a cozinha por uma escada, o que
impede a adaptagdo de vidros ou

espelhos”, explica.

A mesma solugdo foi seguida
por um outro empresario. Ha qua-
tro meses, o restaurante San Mari-
no adaptoun dois vidros de 20 cm
cada na cozinha do restaurante,
mas teve que recorrer a outros arti-
ficios para deixar a cozinha expos-
ta: como a manipulagio de alimen-
to se localiza no terrago, foi
instalado um circuito interno de vi-
deo. Através de uma camera, as
pessoas que estdo no saldo do pri-
meiro andar podem ver a cozinha e
acompanhar as agdes do mestre-cu-
ca, € com muita atengdo até as re-'
ceitas poderdo ser observadas.

O diretor do Departamento de
Vigilancia Sanitaria, Laércio Car-
doso, afirma que o consumidor €
o melhor fiscal. Cardoso s0 ndo
aprovou a idéia inicial do projeto
do deputado, que permitia a en-
trada dos consumidores nas cozi-
nhas dos restaurantes. A medida,
ao invés de ajudar na fiscalizagdo,
traria riscos maiores de contami-
nagao dos alimentos.



